Ftes-vous prét pour
'Experience haute en saveurs ?
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TRAITEUR

C&N Traiteur

Créée en 2002 par Christophe et Nathalie Faidherbe, C&N Traiteur est devenu
un acteur incontournable de la vie événementielle toulousaine.

Depuis 2015, C&N Traiteur a rejoint le Clulb des Qualivores.
Cette date margue un tfournant dans son positionnement.
Aujourd’hui, C&N Traiteur fait de la Responsabilité Sociale et Environnementale une priorite,
remarguablement orchestrée en cuisine par notre chef Bruno Gallou.

- TRAITEUR -

DES QUALIVORES



Aujourd’hui, C&N Traiteur, c’est :
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Salariés Clients professionnels  Clients particuliers
et institutionnels
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Mais aussi...

* Des produits locaux, de saison, fait maison

* La prise en compte des nouveaux enjeux environnementaux dans nofre modele
économique

* Une carte variée et de nombreuses innovations gastronomiques

* Une large palette d’animations culinaires

* Des prestations sur-mesure : des menus personnalisés et une décoration adaptée

* Une qualité de service irréprochable et 'amélioration continue des process

* Un catalogue de scénographies originales

* Un accompagnement tout au long de votre projet




Grands événements

Nous vous accompagnons dans les moments prestigieux.
Déjeuner professionnel, Gala, Féte du CE, Inauguration, Céerémonie ...

Pour les grandes entreprises, votre contact sera :

r “.
! Guillaume SANTOLARIA
| &= Directeur Commercial

&> 07 81 61 0503
v/ gsantolaria@cetntraiteur.fr

N »



Evénements professionnels

Vous souhaitez organiser un Petit Déjeuner pour vos collaborateurs, une Pause Sucrée, un
Cocktail lunch, un Cocktail Dinatoire, un Repas Assis...

Pour les TPE & PME, votre contact sera :

Cassandra HERON
Conseillere Commerciale
0531 619614
cheron@cetntraiteur.fr



Evénements prives

Vous fétez votre Anniversaire ? Vous recevez pour un Baptéme, une Communion, ou
souhaitez tout simplement organiser une Garden Party ? Vous souhaitez enchanter
votre Réveillon de Noél ou offrir un diner romantique G votre moitié pour la St Valentin ?

Votre contact :

Ludovic Lucot
Conseiller Commercial
0561375312
llucot@cetntraiteur.fr



Mariages

A I'écoute de vos envies et de vos préferences en matiere de saveurs, Nous NOUs
adaptons A votre demande en vous proposant menus et formules sur-mesure.
Partenaire des plus grands lieux de réception en Occitanie, nous vous garantissons un
moment magigue. Ensemble, créons ce jour unique !

Votre contact :

Marie SOUDIER
Conseillere Mariages

06 01 78 57 59
0561375314
mariages@cetntraiteur.fr




q Aprés des mols de recherche, nous sommes fiers de vous proposer un packaging \V

plus durable et contenant moins de plastique. Veulllez découvrir | ‘origine
\ des différents emballages ainsl que leur mode de recyclage
| sur le set de table au fond du plateau. ‘
Nous vous remercions pour votre soutien dans cette démarche.

\ Ensemble, nous sommes plus forts. : |
| Faisons un geste pour la planéte : pensons au tri | ‘
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Livraisons & Plateaux Repas

Vous souhaitez une formule sans service ? Découvrez nos Coffrets Délices et notre gamme
de Plateaux Gourmets, pour partager un moment gourmand et convivial au bureau !

Votre contact :

, | Alexandre Ales
Conseiller Commercial
0561375313
aadles@cetntraiteur. fr



Galerie Photo
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Notre Chef Bruno Gallou Gala au Cloitre des Jacobins




CN Les Halles
e | de la Machine

La Cité de I'Espace

L'Envol des Pionniers
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'Espace Cobalt 'Espace Vanel
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